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Le macchine VX permettono di risolvere le
diverse esigenze di lavaggio: ceste, conte-
nitori, pentolame, tegami, utensili e altri
0gqetti di vario genere.

E la soluzione ideale per panetterie, pastic-
cerie e industria alimentare in genere, che
richiedono un carico di lavoro continuo.
Grazie alle varie versioni disponibili e con
la possibilita

diavere delle configurazioni personalizzate,
ogni tipo di sporco potra essere eliminato
efficacemente. La possibilita di installazio-
ne di vari optionals permette la massima
personalizzazione della zona lavaggio al
fine di poter operare con il minimo sfor-
70 ¢ riduzione di personale in qualsiasi
ambiente. Tutti i modelli possono disporre
di caricamento destro o sinistro.

The range of DIHR dish/ware-washers
includes three lines of machines VX, all
answering any washing need as for crates,
containers, pots, pans, utensils, etc. They
represent the ideal solution for bakeries,
pastries and for the general food industry,
which require a seamless flow of clean
containers. Thanks to all available versions
and to the possibility to get personalized
configurations, any kind of dirt can be
removed. Several optionals are available, to
provide the best fit into the wash area and
minimize the need of efforts and labor. Each
model can be built for left or right loading.

La gamme des lave-cagettes/objets DIHR
est composée par trois lignes de produit
VX qui répondent a tous exigences de lava-
ge : paniers, récipients, casseroles, poéles,
ustensiles et objet divers. Idéales pour
la boulangerie, patisserie et pour I'indu-
strie alimentaire en général qui nécessitent
d'une charge de travail constante. Grace aux
plusieurs versions disponibles et a la possi-
bilité d'avoir des personnalisations, toutes
sortes de saleté peuvent &tre enlevées.
Plusieurs accessoires sont disponibles pour
une majeure personnalisation de la zone de
lavage, ceux-la permettent de minimiser
les efforts et le travail. Tous les modeles
peuvent étre produits avec chargement a
droite ou 4 gauche.

Die DIHR Serie von Kisten-und Topfspiilern
besteht aus drei Linien von Maschinen VX,
die mapgeschneiderte Losungen fiir die
verschiedensten Spiilbedirfnisse anbie-
ten: Korbe, Behdlter, Topfe, Pfannen,
Kiichengerdte und andere Gegenstande.
Sie ist die Ideallosung fir Béckereien,
Konditoreien und Lebensmittelindustrie,
die eine kontinuierliche Arbeitsbelastung
habe. Dank den unterschiedlichen
Versionen und der Mdglichkeit individuel-
ler Ausfiihrungen sind sie fiir jede Art von
Verschmutzung geeignet. Die Maglichkeit
verschiedenste Optionen einzubauen
erlaubt ein Hachstmap an Individualitdt
und Einsatzspezifische Optimierung, dass
man mit dem geringstmdglichen Aufwand
und Personal in jeder Situation arbeiten
kann. Alle Modelle stehen mit beiden
Laufrichtungen (von rechts oder links)
zur Verfiigung.

La gama de lava cestas / lava objetos DIHR
incluye tres lineas de mdquinas VX que
permiten responder a todas las necesidades
de lavado: cestas, contenedores, perolas,
sartenes, utensilios y objetos varios. Es
una solucidn ideal para panaderfas, paste-
lerfas y para la industria agroalimentaria,
que normalmente necesitan una carga de
trabajo constante. Gracias a las diferentes
versiones disponibles y con la posibilidad
de tener configuraciones personalizadas,
puede eliminar diferentes clases de sucie-
dad. La posibilidad de instalar varios opcio-
nales permite una maxima personalizacion
del drea de lavado operando con un minimo
esfuerzo y reduciendo el personal en cual-
quier ambiente. Todos los modelos pueden
ser fabricados con la carga a mano derecha
0 izquierda.

faMma MOEYHbIX MalMH AAA KOP3uH / Ky-
XoHHoro uxBeHTaps DIHR BKnioyaeT B ce-
05 Tpu Anknv mawnk: VX, no3BOASIOLMX
0TBETUTb Nt0OBIM  TPEBOBAHMAM  MOVtKM
KOP3UH, EMKOCTEM, KacTpioNb, CKOBOPOE,
WHBEHTAPA U APYTUX NPEOMETOB.

370 upeanbHoe pewexne gns xnebone-
KapeH, KOHAMTEPCKMX W MULEBOA Npo-
MbILUAIEHHOCTH, TPEOYHLYMX NOCTOSHHOO
pexuma paborsl.

Bnarogaps pasnuyHbIM MOZENAM, @ TakxKe
BO3MOXHOCTU WIMETb NMEPCOHANN3UPOBaH-
HYK KOHGWrypauwio, MOXeT ObiTb yaaneH
Mo6oin Bup 3arpssHeHns. BosMOXHOCTb
YCTAHOBKYM Pa3NWYHbIX OMLMA NO3BONSET
MaKCVMansHo NepCOHanU3npoBaTh  30-
Hy MOIIKK, 4T0BbI paboTa npoxoguna npu
MUHUMaNbHBIX YCUANSX, @ TAKXE NPU Hat-
MEHbLIEM KOMMYECTBE NepcoHana B Miobom
NOMeLLEHNH,

Bce mopenu MoryT UMeTh npasylo U ne-
BYI0 3arpy3ky.



unnel crate washer

a serie VX & stata concepita per offrire, nel
settore della panetteria, grandi risultati a
costi contenuti, consentendo cosi notevoli
risparmi nelle varie fasi d'impiego...

La linea VX & composta da 8 modelli

adatti a soddisfare tutti i bisogni dell'indu-
stria alimentare che deve lavare e sanitiz-
zare ogni giorno un gran numero di ceste.
Il vantaggio della linea VX & la versatilita, la
facilita d'uso e I'assoluta pulizia nel pieno
rispetto delle pill rigorose normative in
materia d'igiene.

The VX line is designed to provide, mainly in
the bakery sector, stunning results at low
running costs, allowing remarkable savings
under each aspect of its usage.

Consists in 8 crate-washing models, all
suitable for the general food-industry, who
needs to wash and sanitize a large number,
of crates each day.

Versatility is one of the most prominent
advantages of this line, combined with easy
operations and absolute cleanness, accord-
ing to the strictest hygiene prescriptions.

La gamme VX est concue pour offrir, prin-
cipalement au secteur de la boulangerie,
grands résultats a des codts contenus per-
mettant des économies remarquables dans
toutes les phases de son utilisation.

Cette gamme se compose de 8§ lave-ca-
gettes, aptes pour satisfaire les besoins
de lindustrie alimentaire qui nécessite
de laver et assainir chaque jour un grand
nombre de paniers.

Nombreux sont les avantages de la gamme:
versatilité, facilité d'utilisation et propreté
absolue dans le respect des plus séveres
normes hygiéniques.

Die VX Serie wurde entwickelt, um in der
Backereibranche beste Ergebnisse mit nied-
rigen Kosten zu erreichen und sie ermdg-
licht erhebliche Einsparungen in allen
Phasen ihrer Nutzung.
Siebestehtaus 8 Modellenvon Kistenspiilern,
die geeignet sind, alle Bedirfnisse der
Lebensmittel-industrie zu erfiillen, da hier
gine grope Menge Kisten jeden Tages zu
waschen und zu desinfizieren ist.

Der Vorteil dieser Serieistihre Vielseitigkeit,
Benutzerfreundlichkeit und die Sauberkeit
in Ubereinstimmung mit den strengsten
hygienischen Standards.

VX

La serie de VX estd disefiada para ofrecer,
en el sector panaderfa, grandes resultados
a un bajo costo y permitirasi un gran ahorro
en todas las etapas de su uso.

Consta de 8 modelos de lava cestas, ade-
cuado para satisfacer todas las necesidades
de la industria alimenticia, que necesita
limpiar y desinfectar cada dia un gran
nimero de cestas. La ventaja de esta linea
es la versatilidad, facilidad de uso y la lim-
pieza absoluta, respetando las més estric-
tas normas de higiene.

Cepus VX coapana anst ROCTIXEHUS npe-
BOCXO/HbIX PE3YNLTATOB MOWKY B OTPACM
Xneb0neyeHus Mpu CAEPXaHHbIX pacxo-
[1aX, NPeROCTABNSS 3HAYUTENbHYIO AKOHO-
MUIO Ha BCeX (asax aKcnnyatauuy,

9Ta cepus BKNIoYaeT 8 Moienei KopauHo-
MOBYHbIX MaLLVH, NPEAHA3HAYEHHbIX YH0B-
NeTBOPUTH MtoBble NOTPEBHOCTH NHLLIEBON
NPOMBIWNEHHOCTY B eXEAHEBHOI MOIKE 1t
TIrUEHN3aLIIA 3HAUYNTENBHOTO KONNYECTBA
KopauH. MpeumyLiecTso 310l MMHMN CO-
CTOUT B €€ YHUBEPCANbHOCTH, MPOCTOTE
B 3KCMnyaTauuu M abcomoTHOR uncToTe
npu COBIIIOMEHNM CaMblX CTPOTMX HOPM
TUTMEHbI.



CARATTERISTICHE
« Funzionamentocompletamente automatico

* Alimentazione elettrica oppure a vapore
per i modelli VX 231, VX 301 e VX 401

« Sistema di trascinamento centrale che
permette di lavare ceste di diversa lar-
ghezza. In pill il modello VX 231 SPECIAL,
grazie al pratico sistema di caricamento
ceste dall'alto, permette [operativita di
una singola persona

* Dimensioni massima ceste larghezza 510
mm / altezza 500 mm

« (arrozzeria in doppia parete acciaio AlSI
304

« Vasca raggiata e boiler in acciaio AlSI 316

« Porte di accesso in doppia parete isolate
con sistema di apertura controbilanciato
e micro di sicurezza

« Filtri in acciaio inox

* Bracci di lavaggio e risciacquo in acciaio
inox di facile rimozione

* Piedini in acciaio inox regolabili in altezza
* Quadro elettrico con comandi semplificati

* Quadro comandi a bassa tensione 24V
munito di interruttore di emergenza

« Paraspruzzi e mensola in entrata e para-
spruzzi in uscita macchina

« Tendine per separare le fasi di lavoro
» Valvola di non ritorno

« Economizzatore di risciacquo

« Economizzatore di lavaggio

FEATURES
* Fully automatic operations

« Electrical or steam heating on VX 231, VX
307 and VX 401 models

* Middle-rail system, perfect to wash crates
of any width. The VX 231 SPECIAL model,
due to an exclusive top-down loading sys-
tem permits the “1 person only" operation

* Crates max. width 510 mm /height 500 mm
* Double-wall body, in AISI 304

* Long radius wash-tank and boiler in AISI
316 stainless steel

* Insulated double-wall doors, with counter-
balanced opening system and safety switch

« Stainless steel filters

« Easy-clean, stainless steel, wash and
rinse arms

« Easy-service, stainless steel, wash and
rinse arms

« Stainless steel adjustable legs
« Users’ friendly simplified control panel

* Low voltage 24V controls, with emer-
gency stop

« Splash-prevention curtains at both ends
* Anti-contamination curtains

* Back-flow prevention valve

* Rinse economizer

* Wash economizer

CARACTERISTIQUES

« Fonctionnement complétement
automatique

* Connexion électrique ou a vapeur pour
modeles VX 231-VX 301-VX 401

* Systéme d'entrainement central qui per-
met de laver des paniers de différentes
lonqueurs De plus, le model VX 231 Spe-
cial, grace au systéme de chargement des
paniers, permet l'opérativité d'une seule
personne.

* Dimensions max. des paniers 510 mm/
hauteur 500 mm

« Structure en double paroi en acier inox
AISI 304

« Cuve radié et surchauffeur en inox AISI 316

* Portes d'acces en double paroi isolés avec
systeme d'ouverture contrebalancé et mi-
cro de sécurité

* Filtres en acier inox

* Bras de lavage et rincage, en inox, faciles
a enlever

* Pieds en acier inox réglables en hauteur

* Panneau électrique avec commandes sim-
plifiés

* Panneau commandes a basse tension 24V
avec interrupteur de sécurité inclut

* S.AS. et étagere a I'entrée et S.AS. a I
sortie

* Rideaux de division des zones
* (lapet de non-retour

* Economiseur de rincage

* Economiseur de lavage

EIGENSCHAFTEN
* \lollautomatischer Betrieb

* Elektrisch- oder Dampfbeheizt fiir
die Mod. VX 231-VX 301-VX 401

* Zentralantriebssystem, damit kann
man Korbe mit verschiedener Breite
waschen. Dazu hat das Model VX 231
SPECIAL eine Uberdacheinschub und damit
braucht man einen einzigen Arbeiter.

« MaxKorbmape:Breite 510mm/Hdhe 500 mm
* Doppelwandiges Gehduse aus Stahl AISI 304
* Gerundeter Tank und Boiler aus Stahl AISI 316

* Isolierte doppelwandige und ausbalan-
cierte Tiiren mit Einklemmsicherung

* Edelstanhlfilter

« Einfach entfernbare Spiil- und Nach-
spiilarme aus Edelstahl

« Edelstanlfiipe mit verstellbarer Hohe
« Schalttafel fiir einfache Bedienung

« Steuerung mit 24V Niederspannung
und Notschaltern

* Spritzschutz und Konsole am Eingang,
Spritzschutz am Ausgang der Maschine

* Gardinen zum Trennen der Arbeitsgdnge
* Riickschlagventil

* Nachspiileconomiser

* Spiileconomiser

CARACTERISTICAS TECNICAS

« Funcidn totalmente automatica

* Alimentacidn eléctrica o con vapor para el
mod. VX 231-VX 301-VX 401

* Cuba radial y calderin en acero AISI 316

* Sistema de arrastre central que permi-
te limpiar cestas de diferente anchura.
Adems, el modelo VX 231 SPECIAL gracias
al sistema de carga de cestas desde arriba,
necesitalaintervencion de una sola persona

* Dim. méxima cestas 510 mm de anchura /
altura 500 mm

* Cuerpo de acero AISI 304 de doble pared
* Cubas y calderin de acero AISI 316

* Puertas aisladas de doble pared, con siste-
ma de apertura offset y micro de sequridad

* Filtros de acero inoxidable

* Brazos de lavado vy aclarado en acero
inoxidable faciles para desmontar

* Piesdeaceroinoxidable ajustables enaltura
« Cuadro eléctrico con mandos simplificados

*Tablero de mandos de baja tension 24V
equipado con interruptor de emergencia

*Guardabarros y estante de entrada y
salida; auto proteccidn contra salpicaduras

+Cortinas para separar las fases de trabajo
*Vdlvula de no retorno

*Economizador de enjuague
*Economizador de lavado

XAPAKTEPUCTUKM
* onHoCTEHO aBTOMATUYECKI PEXMUM PabOTbI

* ONEKTPUYECKOE MUTAHUE UIW NAPOBOE
nuTaHue ana mogeneit VX 231/VX 301/
VX 401

* Cnctema LiHTPanbHoro npoaByuXerus
N03BONSET MbITb KOP3UHbI Pa3NnyHON
wupyHbl. Kpome Toro, 6narogaps cu-
CTeMe 3arpy3kit KOp3uH CBEpXY, MOfeNb
VX 231 SPECIAL, no3sonseT npousso-
[WTb PaboTy OAHOMY YenoBeKy

* MakcumanbHsle rabapuTbl KOp3uH: Win-
puHa 510 mm / Bbicota 500 mm

* Kopnyc 13 BOiHOI CTEHKM U3 HepxaBe-
toweit ctanu AISI 304

« [liramnoBaxHas BaxHa U 6oinep u3 He-
pxasetoweit crann AlSI 316

* [1Bepit C JBOIHBIMU CTEHKAMM U30UPO-
BaHbl, YPaBHOBEIEHDI, OCHALLEHbI CH-
CTEMOIi 6630MacHOCTM 0T NageHys

* QunbTpbl M3 HepXasetoLLei cTan

* Motowme v ononackusatowie pykasa 13
Hep)KaBePOLLI,GVI CTanu nerko CHAMaTCA

* HoXKut 13 Hepxasetolweii cTany perynu-
PYKTCA N0 BLICOTE

° aﬂeKTpI/I%CKaﬂ NaHenb C YNPOLLEHHbIMIA
KOMaHfami ynpaBneHna

* MaHenb ynpaBneHust npun HU3KOM Hanpsi-
XeHn 24V ocHalieHa BbIKNoYyaTenem
6e30nacHOCTH

* BpLI3roBUKM W KOHCOMb HA BXORE Mt
6pasroBuKit Ha BbIXOAE MaLIMHbI

* 3aHaBech Ang pasfeneHins LuKnos patoTsl
* KnanaH HeBo3BpaLleHms

* JKOHOMa3ep 0nonackmBaHms

* OKOHOMai3ep MOITKIA
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Lavaggio potenziato (W)
Strengthened washing
Lavage renforcé
Verstaerkter Hauptwaschgang
Lavado potenciado
YeuneHHas Moiika

Risciacquo finale (R)

Final rinsing

Rincage final
Abschliessender Spuelgang
Ultimo aclarado
(OKOHYaTENbHOE ONONACKUBaHHe

1,5-2,0 mt/min - Electric kW 30
Steam kW 2.4/kg/h45

Useful width 510 mm

Useful height 500 mm

mm 2600 x 805 x 1830 / 2120 H
Weight kg 270

15-2,0 mt/min - Electric kW 30
Useful width 510 mm
Useful height 500 mm

mm 2710 x 805 x 2090 x / 2120 H

Lona neutra (N)
Neutral zone
Lone neutre
Neutrale Zone
Zona neutra
HeltrpanbHas 3oHa

Weight kg 280

15-2,0 mt/min - Electric kW 33
Useful width 510 mm

Useful height 800 mm

mm 2800 x 805 x 2130 / 2720 H
Weight kg 310

2,0-2,6 mt/min - Electric kW 37
Steam kW 3,7/kg/hé1

Useful width 510 mm

Useful height 500 mm

mm 4100 x 805 x 1830 / 2120 H
Weight kg 455

2,6-4,0 mt/min - Electric kW 41
Steam kW 4,6/kg/hé1

Useful width 510 mm

Useful height 500 mm

mm 4100 x 805 x 1830 / 2120 H
Weight kg 455

2075

DR94 45 kW Electric
DR99 9 kW Electric
DRV Vapore - Steam
Asciugatura

Dryer

Séchage

Trocknen

Secado

Cywka

$C10

Condensa vapori

Steam condenser
Condenseur de buées
Dampfkondensator
Condensa vapores
[apoBoi1 KOHAeHcaTop

HR10

Recuperatore

termico compatto

Compact heat recovery
Récupérateur de chaleur compact
Kompakter Warmeaustauscher
Recuperador Termico compacto
KomnaKTHbI TennopereHepaTop

HRP30

Recuperatore termico con pompa di calore

Heat recovery with heat pump

Condenseur économiseur d'énergie avec pompe a

chaleur

Warmetauscher mit Warmepumpe Recuperador
termico con bomba de calor TennopereHepatop ¢

TeNnnoBOi NOMMON

2 TURBO
i

/00\

TB94 4,5 kW Electric

TB99 9 kW Electric

TB9V Vapore - Steam
Asciugatura su stadio

Dryer on module

Séchage sur module
Trockenzone ohne Unterbau
Tunel de secado con soporte
Cywka Ha mopyne

HR20

Recuperatore termico

Heat recovery

Condenseur économiseur d'énergie
Wérmetauscher

Recuperador de calor
Tennoperenepatop
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AL SPECCATONS VX 231 VX 231 SPECIAL VX 281 VX 301 VX 401
electric/steam electric electric electric/steam electric/steam

Velocita nastro - Conveyor speed - Vitesse convoyeur ) i i ) ) .
Geschwindigkeit vom Bandautomat - Velocidad de la maquina a cinta - CkopocTs neHTsl fieHTs mt / min 1520 1520 15-20 20-26 26-40
imentazione eltrica - Power supply - Voltage ] 400V 3~ 50Hz 400V 3~ 50Hz 400V 3~ 50Hz 400V 3~ 504z 400V 3 - 50Hz
AnschluBspannung - Alimentacidn eléctrica - SnexTpuseckoe nuTaie
Passagaio util - Useful passage -Passage uile mn 510 X500 510 X500 510 X 800 H 510 X500 510 X500 H
Einschubhdhe - Altura util - Bbicora npoxoga
PRIMO LAVAGGIO - FIRST WASHING - PREMIER LAVAGE
ERSTSPULEN - PREMIERO LAVADO - MEPBAA MOVKA
Pompa di lavaggio - Washing pump - Pompe de lavage

. . kW 1.2 218
Spiilpumpe - Bomba de lavado - MoeuHbiit Hacoc
Portata pompa - Pump capaqty- Débit pompe It/ min 500 500
Pumpe-Wassermenge - Capacidad bomba - pouasoguTensHocTs Hacoca
Capacita vasca - Tank capacity - Capacité cuve It 95 95
Tank-Fassungsvermdgen - Capacidad cuba - BuecrumocTs Gaka
LAVAGGI0 RINFORZATO - REINFORCED WASHING - LAVAGE RENFORCE
VERSTARKTE SPULEN - LAVADO REFORAD - YCUNEHHAA MOMKA
Po_rppa di lavaggio - Washing pump - PO[IIDE de lavage W 218 218 26 218 218
Spiilpumpe - Bomba de lavado - MoeuHblit Hacoc
Portata pompa - Pump capaqty- Débit pompe It/ min 650 650 700 650 650
Pumpe-Wassermenge - Capacidad bomba - lpon3soguTensHocTs Hacoca
(apacita vasca - Tarlk capacity - papaute cuve it 110 110 1Mo 110 1Mo
Tank-Fassungsvermagen - Capacidad cuba - BuectimocTs 6aka
R|§caldamento-Hegtlnq-Chauffage KN - kg / hr -2 i 0 1-20 -2
Heizung - Calentamiento - Harpesanwe
RISCIACQUO - RINSING - RINCAGE
INACHSPULEN - ENJUAGUE - ENXAGUAMENTO - OMIONTACKIMBAHME
Consumo acqua (1(2) - Water comsumption (1(2) - Consommation eau (N(2)
Wasservebrauch (1(2) - Consumo de agua (1)(2) - MorpeGneute Bogsl 3a wykn ()(2) It/ hr 280 280 0 35 40
Riscaldamento - Heating - Chauffage KW -kg /e 15-245 15 18 2-345 2%-393
Heizung - Calentamiento - Harpesatie
Capauta boiler - Bmlfrcapamty -'Capaute sqrchauffeur ) it 2010/15 2510 %10 2010/15 2010/15
Boiler Fassungsvermdgen - Capacidad calderin - Buectumocts Goiinepa
Motqre traino - Driving motor-.l\‘lloteurtractlon ) W 02 02 02 02 02
Antriebsmator - Motor de traccion - [lurarens konseiiepa
Pressione idrica - Wasserdruck - Pression hidrique KPa 1504 600 1504 600 1504 600 1504 600 150 4 600
Hydric pressure - Presion agua - [lasnexwe Bogsl
Potenza totale (55°C) (3)- Power supply (55°C) (3)- Total input (55°C) () . ) )
Gesamt-Elektro Anschiup (55°C) (3)- Absorcion total (55°C) (3)- YcranoBnenHas MoLHocTs (55°C) (3) o 30-24 0 s §-31 A-48
Totale vapore 50/70 kPa - total buée 50/70 kPa - Total steam 50/70 kPa o/ £ 5 6l
Gesamt-Dampf 50/70 kPa - Total vapor 50/70 kPa - Beero napa 50/70 kPa I
Dimensioni - Dimensions - Dimensions o 2600 x 805 x 1830 / 2120 H 2710 x 805 2090 / 2120 H 2800 x 8051830/ 2720 H 4100 x 8051830/ 2120 H 4100x 8051830/ 2120 H
Grape - Dimensiones - Pasuepsl kg 270 kg 280 kg 310 kg 310 kg 455

(1) 100 kPa - max 8 °F

(2) Acqua alimentazione 55°C - Feeding water 55°C - Eau d'alimentation 55°C - Fleisswasser 55°C - Aqua de alimentacion 55°C - Mogaya Bogsl 55°C

(3) Acqua alimentazione fredda si consiglia: fino a 25°C Recuperatore termico da 26°C a 50 °C Extra boiler - Recommended water supply temperature: from 10°C to 25°C with optional heat recovery system. From 26°C
to 50°C with the optional extra boiler - Alimentation eau conseillé : de 10°C a 25°C option récupérateur thermique, de 26°C a 50°C option surchauffeur supplémentaire - Empfohlene Wasseranschlusstemperatur:
von 10°C bis 25°C Warmeaustauscher, von 26°C bis 50°C zusatzlicher Boiler - Temperadura agua alimentacion: entre 10°C y 25°C se aconseja un recuperador de calor opcional entre 26° C a 50° C se aconseja
un calderin adicional - Pexomeryemas Tewneparypa Bogsl Ha nogaye: ot 10°C go 25°C - onuus Tennogoro perexepatopa, or 26°C 1o 50°C - onuws ononHuTensHoro boiinepa

Dati tecnici non impegnativi - Continual improvements may supersede specifications - Les caractéristiques techniques peuvent tre modifiées sans préavis - Technische Anderungen vorbehalten - Las

caracteristicas técnicas pueden ser cambiadas sin preaviso - TexHu4eckue SaHHbIE MOTYT GbiTb HaMEHEHs!
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